


Coperto.    Cover charge €

  

 

I prezzi si intendono per 100 gr di prodotto non pulito. 
Il nostro personale di sala sara’ lieto di illustrarvi le 
preparazioni disponibili. 
prices are meant per 100 gr of raw fish.  our staff will be 
glad to show you all available recipes.

Aragosta locale 
local spiny lobster 
€ 24,00/hg 

astice locale 
lobster / langouste 
€ 20,00/hg 

gamberi rossi 
local red prawns 
€ 18,00/hg 

scampi e scamponi 
scampi / langoustines 
€ 18,00/HG 

granseola o capra marina 
spider crab 
€ 15,00/HG 

calamari e seppie 
squids and cuttlefish 
€ 8,00/hg 

pescato fresco del giorno 
freshly caught fish 
€ 10,00/hg 

ostriche  
oysters 
€ 5,00/cad.  each 

Tartufi di mare 
venus clams 
€ 2,00/cad.  each 



Tartare di pescato fresco 
agli agrumi e pepe rosa 
Freshly caught fish tartar with 
citrus and pink pepper 
€ 20,00 

Insalata di mare 
Con gamberi E CONCHIGLIe 
seafood salad with PRAWNS 
AND SHELLFISH 
€ 18,00 

Polpo e patate  
CON SALSA VERDE 
Octopus and potato salad 
WITH GREEN SAUCE 
€ 18,00 

Sardine fritte  
Con salsa agrodolce 
Fried sardines  
With sweet and sour sauce, 
€ 15,00 

Pescato del giorno alla  
catalana 
freshly caught fish with 
catalana sauce, ONIONS, CELERY, 
CHERRY TOMATOES 
€ 22,00 

cozze gratinate alle erbe 
gratinated mussels WITH FINE HERBS 
€ 16,00 

Sauté di cozze con crostini 
soup of mussel SOUP with  
toasted bread 
€ 16,00 

zuppetta piccante di 
moscardini al pomodoro 
con olive e capperi 
spicy baby octopus SOUP 
with olives and capers 
€ 16,00 

Lonzino di maiale MARINATO 
con mozzarella di bufala dop e 
fiori di capperi  
MARINATED Pork loin with buffalo 
mozzarella and caper flowers 
€ 16,00 

Parmigiana DI MELANZANE con 
salsa di pomodorini datterini 
EGGPLANT Parmigiana with   
datterino tomato sauce 
€ 14,00 



Linguine al sugo di granchi 
Linguine with crab RAGOUT 
€ 24,00 

Spaghetti alle 
arselle/arselle e bottarga 
Spaghetti with clams / clams 
and bottarga 
€ 22,00 

sa busa con pesto, bottarga 
e pomodorini 
typical pasta with basil pesto, 
bottarga and fresh tomatoes 
€ 20,00 

Spaghetti allo scoglio 
Spaghetti with seafood sauce 
€ 28,00 

Calamarata con seppie, 
calamari e zenzero 
calamarata with squidS, 
cuttlefish and ginger 
€ 22,00 

Spaghetti al pomodoro e 
basilico 
Spaghetti with tomato sauce 
and fresh basil 
€ 15,00 

Malloreddus con ragù di 
salsiccia fresca, zafferano e 
pecorino 
Malloreddus with sausage 
ragout, saffron and pecorino 
cheese 
€ 18,00 

Culurgiones di patate e 
formaggio con salsa al 
pomodoro 
Typical culurgiones of 
potatoes and cheese with 
tomato sauce 
€ 18,00 

 

 

 



Pescato del giorno  
(prezzo per 100 gr) 
Fresh fish of the day 
(price for 100 gr) 
€ 10,00/hg 

Fritto di mare: calamaretti, 
seppie, gamberi e bocconi di 
pesce con verdure croccanti 
frying of squids, cuttlefish, 
prawns and fish chunks with 
crispy vegetables 
€ 30,00 

Frittura di calamaretti 
fried squids 
€ 26,00 

La nostra zuppa di mare 
con crostoni all’aglio 
our soup of fish, shellfish and 
crustaceans, with toasted 
garlic bread 
€ 30,00 

Tagliata di tonno rosso con 
MISTICANZA, melograno e 
salseASSORTITE 
Red Tuna sliced steak, with MIXED 
salad, pomegranate and sauces 
€ 28,00 

Tagliata “robespierre” con 
rucola, burro e parmigiano 
“Robespierre” beef tagliata with 
rocket, butter and parmesan 
€ 22,00  
 
Costolette DI AGNELLO  
ALLA GRIGLIA CON VERDURE 
 DI STAGIONE  
grilled LAMB ChopS with 
SEASONAL VEGETABLES 
€ 22,00 

 

 



Patate al forno 
roasted potatoes 
€ 8,00 

Insalata verde o mista 
Green or mixed salad  
€ 8,00 

Insalata di pomodori e 
basilico 
sliced tomatoes  
€ 8,00 

Patatine fritte 
French fries 
€ 8,00 

Verdure alla griglia 
grilled vegetables 
€ 10,00

Dessert del giorno 
dessert of the day 
€ 12,00 

CREMOSO AL CIOCCOLATO, 
BISCOTTO ALLA NOCCIOLA E 
KUMQUAT CANDITI 
CHOCOLATE CREMEUX, HAZELNUT 
BISCUIT AND CANDIED KUMQUATS 
€ 12,00 

Melone o anguria 
melon or watermelon 
€ 8,00 

 

CARPACCIO di ananas 
MARINATO E SPEZIATO 
CON GELATO ALLA VANIGLIA 
MARINATED SPICY PINEAPPLE 
CARPACCIO WITH VANILLA ICE-
CREAM 
€ 10,00 

Coppa di gelato artigianale 
Homemade ice-cream 
€ 10,00 

SORBETTO ARTIGIANALE ALLA 

FRUTTA 

HOMEMADE FRUIT SORBET 

€ 10,00



Pasta al pomodoro o al ragù 
Pasta with tomato sauce or ragout 

€ 12,00 

Cotoletta alla milanese 
fried chicken cutlet  

€ 15,00 

Fettina di pollo ai ferri 
grilled chicken escalope 

€ 15,00 

Patatine fritte 
french fries 

€ 8,00 




