
Espresso 
€ 1,50 

Decaffeinato    
Decaffeinated espresso 
€ 2,00 

Caffè Americano    
American coffee  
€ 2,50 

Caffè corretto    
coffee with alcohol 
€ 4,00 

Cappuccino 
€ 2,50 

Marocchino    
Espresso, milk foam, cocoa 
powder 
€ 2,50 

Latte    
Milk  
€ 2,50 

Latte Macchiato  
Milk “stained” with espresso  
€ 3,50 

Cioccolata calda    
Hot chocolate  
€ 3,50 

Caffè shakerato 
€ 4,00 

Tè e infusi  
Tea or infusion  
€ 3,50



Acqua minerale 1 lt  
Mineral water 1 lt 
€ 3,00 

Acqua minerale 0,5 lt  
Mineral water 0,5 lt 
€ 1,50 

Bibite in lattina    
Soft drinks 
€ 3,00 

Spremuta di ARANCIA   
Freshly squeezed orange juice 
€ 5,00 

succhi di frutta 
bottled fruit juices 
€ 2,50 

Frappè alla frutta  
fruit milkshake 
€ 6,00 

Latte e Menta / Fragola    
Milk and Mint / Strawberry 
€ 3,00 

Acqua e Menta / Fragola    
Water and Mint / Strawberry 
€ 2,00 

 

Ichnusa  0,33 lt 
€ 4,00 

Ichnusa  lemon 0,33 lt 
€ 4,00 

Beck’s  0,33 lt 
€ 5,00  

Corona  0,33 lt 
€ 6,00 

Birra in lattina  0,33 lt 
€ 3,00 

selezione € 5,00 

riserva € 7,00 

extra € 10,00  



piccola € 5,00 

Grande € 8,00 

REFRESH MIX 

carota, kiwi, mela verde 
carrot, kiwi, green apple  
 

SUMMER TIME 

ananas, fragola, frutti di 
bosco, mela verde 
Pineapple, strawberry, wild 
berries, green apple 

SWEETLY 

Fragola, mela verde, 
carota, ananas 
Strawberry, green apple, 
carrot, pineapple 
 

ORTO MIX 

Carota, sedano, arancia, 
mela verde 
Carrot, celery, fennel, green 
apple 
 

 

Aperol soda, Bitter Campari, 
Martini, Campari 
€ 5,00 

Analcolici  
(crodino, san bitter) 
Soft drinks   
€ 5,00  

aperol spritz 
€ 7,00 

PROSECCO (bicchiere) 
Glass of PROSECCO  
€ 5,00



DRY MARTINI 
gin, martini dry, succo di 
limone 
gin, dry martini, lemon juice 
€ 10,00 

BELLINI 
prosecco, succo di pesca 
prosecco, peach juice 
€ 10,00 

MIMOSA 
prosecco, succo d’arancia 
prosecco, orange juice 
€ 10,00 

ROSSINI  
prosecco, fragole frullate 
prosecco, strawberry purée 
€ 10,00  

NEGRONI 
Gin, Bitter Campari, Red 
Vermouth 
€ 10,00  

MOJITO   
Rum, zucchero di canna, 
mentuccia, lime 
Rum, cane sugar, mint, lime  
€ 10,00 

CAMPARI AND ORANGE 
Campari, succo d’arancia 
Campari, fresh orange juice  
€ 10,00 

GIN TONIC 
Gin, Schweppes   
€ 10,00 

LIME COOLER 
lime, schweppes 
€ 10,00 

CAIPIRINHA 
Cachaça, lime, zucchero di 
canna 
Cachaça, lime, cane sugar 
€ 10,00 

PIÑA COLADA  
Rum chiaro, ananas, batida  
Light rum, pineapple, batida 
€ 10,00 

DAIQUIRI 
Rum bianco, succo di lime, 
zucchero 
Light rum, lime juice, sugar 
€ 10,00  

CUBA LIBRE  
Rum, Coca Cola, limone 
Rum, Coca Cola, lemon juice  
€ 10,00 

MOSCOW MULE 
Vodka, ginger, succo di 
limone, menta, lime 
Vodka, ginger, lemon juice, 
mint, lime 
€ 10,00 

FROM BRIOTTI WITH LOVE 
vodka, ananas, timo, limone, 
cointreau 
vodka, pineapple, thyme, 
lemon, cointreau 
€ 10,00 

 
 



Remy Martin 

€ 7,00 

Courvasier 

€ 7,00 

Vecchia Romagna 

€ 5,00

Havana Club (7 anni) 
€ 8,00 

Ron Zacapa (23 anni) 
€ 12,00 

Ron Zacapa XO (30 anni) 
€ 16,00 

Classici.   Classics 
J&B 

J.Walker 

jameson 

€ 5,00 

Invecchiati.   Aged 
Jack Daniels  

€ 8,00 

Extra  
Macallan 
Lagavulin  
€ 14,00 

 



Nazionali    
Mirto 

Limoncello 

sambuca 

€ 4,00 

Amari.  Bitters 
Averna 

Disaronno 

Ramazzotti 

Jegermeister 

Fernet Branca 

cynar 

€ 5,00 

Esteri    
Cointreau 

Grand Marnier 

Vodka 

Bayleis 

€ 6,00 

 

 

Selezione.  Selection 

Acquavite di vermentino 

Nonno Elogu    

(Cherchi) 

Grappa di Vernaccia   

(Contini) 

Abbardente acquavite di 

Santu Lussurgiu 

€ 4,00 

Riserva.   Reserve 

Grappa di Cannonau   

(Costolai) 

Pontis grappa affinata   

(Contini) 

Filugold Barrique  

(Lucrezio R.) 

€ 7,00 



astoria lounge 
€ 35,00 

astoria 0,14 millesimato 
€ 35,00 
 
Astoria rosé fashion victim 

€ 30,00 
 
Attilio 
€ 30,00 
 
torbato brut 
€ 30,00 
 
moscato di tempio 
€ 30,00 

ferrari perlé 
€ 65,00 
 
ferrari perlé rosé 
€ 80,00 
 
ca’ del bosco cuvée prestige 
€ 65,00 
 
ca’ del bosco cuvée prestige 
rosé 
€ 80,00 
 
ca’ del bosco cuvée prestige 
magnum 1,5 lt 
€ 120,00 
 

cristal 
€ 500,00 

cristal rosé 
€ 1.150,00 

dom perignon 
€ 350,00 

dom perignon rosé 
€ 600,00 

krug 
€ 300,00 

laurent perrier 
€ 90,00 

Laurent Perrier rosé 
€ 130,00 

Moët & Chandon  
€ 100,00



Veuve Cliquot  
€ 110,00 

veuve cliquot rosé 
€ 120,00 

pj belle epoque 
€ 240,00 

ruinart rosé 
€ 140,00 

ruinart blanc de blanc 
€ 120,00 

 



 
Panino farcito con salumi 

Sandwich with cold cuts 

€ 5,00 

TONNO ROSSO: 

tonno all’olio, pomodoro 

fresco, crema al basilico, 

origano 

tuna in oil, fresh tomatoes,  

basil pesto, oregano 

€ 7,00 

VALTELLINA: 

bresaola IGT, robiola, foglie 

di rucola, pomodoro fresco 

bresaola, robiola cheese, 

rocket, fresh tomatoes 

€ 7,00 

NORDICO: 

salmone affumicato in casa, 

robiola, songino 

smoked salmon, robiola 

cheese, songino 

€ 7,00 

VEGETARIANO: 

Peperoni, zucchine e 

melanzane alla griglia, 

pesto al basilico, mozzarella 

di bufala DOP 

peppers, grilled zucchini and 

aubergines, basil pesto, 

buffalo mozzarella 

€ 7,00  

 

SAN DANIELE: 

crudo San Daniele, 

mozzarella, pomodoro fresco 

S. Daniele raw ham, 

mozzarella, fresh tomatoes 

€ 7,00 

CLASSIC TOAST 

prosciutto e formaggio  

ham and cheese toasted 

sandwich 

€ 4,00



 
Coperto.    Cover charge     € 4,00

 
INSALATONA:  
insalata verde e rossa, 
rucola, pomodoro, carote, 
finocchio, olive, uovo sodo, 
tonno all’olio, fiore di 
cappero, scaglie di grana 
green and red salad, rocket, 
fresh tomatoes, celery, 
carrots, fennel, olives, soft-
boiled egg, tuna in oil, 
parmesan flakes 
€ 12,00 

CROWN CESAR: 
insalata verde, rucola, 
pomodorini, pollo grigliato, 
noci, scaglie di grana, salsa 
ollastu 
green salad, rocket, cherry 
tomatoes, grilled chicken, 
walnuts, parmesan flakes,  
Ollastu seasoning 
€ 12,00 

SALMONE: 
misticanza, rucola, 
avocado, salmone 
affumicato in casa, MELA 
VERDE 
mixed salad, rocket, 
avocado, homemade smoked 
salmon, GREEN APPLE 
€ 13,00 

 
MEDITERRANEO: 
INSALATA VERDE, RUCOLA, 
ANANAS, GAMBERoni GRIGLIATI, 
POMODORINI E BASILICO 
GREEN SALAD, ROCKET, 
PINEAPPLE, GRILLED PRAWNS, 
CHERRY TOMATOES AND BASIL 
€ 15,00 

CAPRESE 
mozzarella di bufala DOP  
con pomodoro e basilico 
buffalo mozzarella with 
fresh tomatoes and basil 
€ 12,00 

 
PROSCIUTTO & MELONE 
Prosciutto S. Daniele e 
melone 
Raw ham with sliced melon 
€ 13,00 

 
CARPACCIO DI BRESAOLA  
carpaccio di bresaola con 
rucola e parmigiano 
bresaola carpaccio with 
rocket and parmesan 
€ 15,00

anguria o melone 
sliced watermelon or melon 
€ 8,00 

 


